
Дата О?. -/J ./O A ) ФИО dm eotA /t* i?  № . №

I. Соответствие реализуемых блюд утвержденному меню

2. Санитарно-техническое состояние обеденного зала, состояние 
обеденной мебели, столовой посуды и т.п.

3. Условия соблюдения правил личной гиг иены обучающихся_
___________________________________________________________

4. Наличие и состояние санитарной одежды у сотрудников, 
осуществляющих раздачу готовых

5. Объём и вид пищевых отходов после приема пищи

6. Наличие лабораторно-инструментальных исследований 
качества и безопасности поступающей пищевой продукции и 
готовых блюд

7. Мнение обучающихся ассортиментом и качеством
потребляемых блюд по результатам выборочного 
опроса_____

8. Информирование родителей и детей о здоровом 
питании

9 Реализация курса «Разговор о правильном питании
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обеденной мебели, столовой посуды и т.п.
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4. Наличие и состояние санитарной одежды у сотрудников, 
осуществляющих раздачу готовых блюд________________

5. Объём и вид пищевых отходов после приема пищи

6. Наличие лабораторно-инструментальных исследований в 
качества и безопасности поступающей пищевой продукции и 
готовых блюд S  /и ь и г/ ____________________________
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потребляемых блюд по результатам выборочного ^
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9. Реализация курса «Разговор о правильном- пи тании
' _̂___________________  ._______________________________________________________________________


