
Справка по результатам родительского контроля
: вМАОУСОШЗГ '' Щ- /,

Дата

1. Соответствие реализуемых блюд утвержденному меню [̂Х/

2. Санитарно-технинее ко е состоя ни с о | ш о г о ;з,ал а, состояние 
обеденной мебели, столовой посуду; и т;П. ;,:.т , ■...
WAvkWt________ I;'- ' Ч т  :■ . ' . д  \

3. Условия соблюдения правил личной гигиены обучающихся 
ЦМдл Уцц.М 4А QAIi,U_______________ ____________ _

а

4. Наличие и состояние санитарной одежды у сотрудников, 
осуществляющих' раздачу готовых блюд______________

\<VUA>Ui<

5. Объем и вид пищевых отходов после приема пищи______
. - т _____ 1______________________________ ___________ 1

<5

6. Наличие лабораторно-инструменталъньк исследований 
качества и безопасности поступающей пищевой продукции и 
готовых блюд

7. Мнение обучающихся ассортиментом и качеством 
потребляемых блюд по результатам выборочного 
о II роса_

Информирование родителей и детей о здоровом 
питании Г'"

.? 9. Реализация о правильном питании^
'.А /___

г \



Справка по результатам родите л ъ око го к о нт р о л я
; в MAQY СОШ З 1 —

ФИО,

1. Соответствие реализуемых блюд утвержденному меню

2. Санитарно-техническое состояние обеде-iногюзала, состояние 
обеденной мебели, столовой посуды и т.п. : %

3. Условия соблюдения правил личной гигиены обучающихся

4. Наличие и состояние санитарной одежды у сотрудников, 
осуществляющих раздачу готовых блюд

5. Объём и вид пищевых отходов после приема пищи_________
&CC& # % ______ J __________________________________ :_______________ .

6. Иаличне лабораторно-инструментальных исследований 
качества и безопасности поступающей пищевой продукции и
готовых блюд ; , ’ ___

7. Мнение обучающихся ассортиментом и качест вом 
потребляемых блюд по результатам выборочного
опроса

//
8. Информирование родителей и детей о здоровом

питании

9. Реализация курса «Разговор о правильном питании



Справка по результатам родительского контроля
' в МЛОУ СОШ 31

Дата Ж
1. Соответствие реализуемых блюд утвержденному меню______

2. Санитарно-техническое состояние обеденного зала, состояние 
обеденной мебели, столовой посуды и т.н.

3. Условия соблюдрниЯраравил личной гигиены, обучающихся
_________________ ________________

4. Наличие и состоярше санитарной одежды у сотрудников, 
осуществляющих раздачу готовых блюд_______________

..............

5. Объём и вид пищевых отходов после приема нищи
"  %  __ ________ '

6, Наличие лабораторно-инструментальных исследований 
качества и безопасности поступающей пищевой продукции и 
готовых блюд

7. Мнение обучающихся ассортиментом и’ качеством 
потребляемых блюд по результатам выборочного 

,7 ' опроса_____  -

Информирование родителей и детей о здоровом 
питании

9. Реализация курса «Разговор о правильном питании


